Freitag / Vendredi 07.12.2018

(, A

Menu

8] facebook

Zwiebelsuppe Palace
Potage aux oignons Palace

Saisonsalat
Salade de saison

Carnarolirisotto mit Krautern, Cocktail Crevetten
und Champignons

Risotto Carnaroli aux herbes, crevettes cocktail
et champignons

inkl. Tagessuppe & Salat 21.00
incl. potage & salade

Tagesteller / assiette du jour 19.00
Vegi / végi 21.00

inkl. Tagessuppe & Salat
incl. potage & salade

Ofen Kartoffel, Randen Meerrettich —
Sauerrahm und Wintergemuise

Pommes au four, créme acidulée au raifort
et betterave, légumes d’hiver

Dessert

Schoggimousse mit Mangosorbet 5.50

K\Aousse au chocolat, sorbet mangue J

Grosse Petersilienwurzelcremesuppe mit weissem Triffel 25.00
Potage de racine de persil, truffe blanche

Wienerschnitzel vom Kalb mit Zitrone und Herbstsalat 35.00
Escalope de veau viennoise, citron et salade d’automne

Im Brosel gebratene Seezungenfilet auf Bio Nisslersalat an Chefdressing 35.00
Filet de sole en mie de pain, sur salade de doucette dressing du chef

Flammkuchen mit Sauerrahm, Zwiebeln, Black Angus Trockenwurst und Ruccola 18.00
Tarte flambée a la creme acidulée, oignons, saucisses seche
de black angus et roquette

Pouletsalat mit Curry, garniert mit Frichten 23.00
Salade de poulet au curry, garnie de fruits

Kaltes Roastbeef mit Tartarsauce und Pommes frites 29.00
Roastbeef froid, sauce tartare et pommes frites

Ravioli mit Buffelricotta — Spinatfullung an Salbeibutter 22.00
Ravioli farci de ricotta et épinard, beurre a la sauge

Rindsfiletspitzen an Stroganoffsauce, Gemuse und Pommes Allumettes 39.00
Dés de filet de beeuf, sauce Stroganov, légumes et pommes allumettes

Preise in CHF inkl. 7.7% MwSt



