PALACE ....cce o
‘ < CHEF

SALATE VOR Corner

SPEISEN
Kopfsalat 8  Gefliigel - Marbre - Terrine, Apfel, Hausgebeitzter Hirschpfeffer,

M ich, Pilze, Brioch atzli, ’ , [
Gemischter Salat 9 eerrettich, Pilze, Brioche Quarkspatzli, Rotkraut, Apfel, Marroni
Nussslersalat, Speck 13 Wassermelone, Ruccola, Minze Hirschriicken Tagliata, Brunnenkresse,
Bio i aus Gaicht Ziegenfrischkase,Champagnerdressing Carnaroli-Seelandertriiffel-Risotto
Tomate, Stracciatella-Mozzarella, 16  Randencarpaccio, Cassis, Anis, Chili, Rehgeschnetzeltes,Cranbeery,Rotkraut
Mango, Chili, Basilikum Kokos, Limette Japanischer Korn -- Whisky Sauce

. Rehrticken, Zitronengrasjus, Kurbis,
Kalbsleberli mit Salbei, Zwiebeln, 28 Markbeinschiffchen, S T
und Blattsalat an Balsamico - Dressing Maldon Sea Salt, Rucola O S
Pouletsalat mit Curry und Friichten 24 Rindstartar, Toast, Butter
) B
" PALACE
S METZGEREI
™ Schwesizer Entrecote, 150g 35

Steinpilzcremestippchen 13 F | S C H Krauterbutter, Pommes frites  250g 45
Schernelzer Weissweinstippchen 13 & MEER Schwinger Kotelette, Rosti 28
Krauterbouillon,Hirschtartar, Wachtelei 18 || aystern Marennes Stick  3.50 Rindsfilet, schwarzer Kampot Pfeffer, 49
Hummerschaumsuppe 15 || Austern Gillardeau Stick 5.50 Carnarolirisotto, Sellerie, Artischocke

Lysser Eglifilets gebraten oder frittiert 44 Metzgerbratwurst, Zwiebeln, 22

Seelander Salzkartoffel, Zitrone Rosti

026360 ——

Rock Lobster, Rahm - Sauerkraut, 43 Knochengereiftes Schweizer Rind
B R A S S E R | E Ananas, Pommes Allumettes ab 2 Personen

KLASSIKER Special

Steinbutt, Agrumensauce, 54 Cote de boeuf, proPers. 49
_ Thai-Basilikum, Zucchetti Krauterbutter, Pommes frites
Rindszunge, Kapernsauce, 29
Kartoffelstock
0036w
Wienerschnitzel vom Kalb, Zitrone 36 |
’ ' N 7
Pommes frites V E G I
e B TARISCH
Mistkratzerli Diabolo, Pommes frites 29
(30 Minuten) F |_ A M M Carnarolirisotto, 21
Sellerie, Artischocken, Yuzu, Quinoa
Kalbsgeschnetzeltes Ziircher Art, 36 KUCHEN
Rosti Mont Vully; Speck, Kummel 18 Tan?rm Nudeln, Rahmsauce 22
Weisse Triiffel pro Gram 7

Kalbsleberli mit Salbei und Balsamico, 34 Der Scharfe: Chili, Rosmarin, Tomaten 18

Rosti Quarkspatzli, Rahmsauce, 28
Bundner; Rucola, Biindnerfleisch 22 Seeland Gemdise
Vegi; Artischocke, Bio Ei, Basilikum 18 Omelette, Champignon, Schnittlauch 15

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausldsen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage geme. Preise in CHF inkl. 7.7% MwSt



